
ESSEN

Regionalität & Nachhaltigkeit sind uns wichtig. Deshalb verwenden wir in unserer Küche auch  

frische & saisonale Zutaten aus der Nähe bei der Zubereitung unserer Speisen. Neben unseren 

festen Gerichten bieten wir Euch eine immer wechselnde Wochenkarte an. Lasst es Euch schmecken.



selbstgebacken & im Ganzen: unser Grotes-Brot 

DER KLASSIKER FÜR ALLE ABENDBROTLER

8,40 €mit einem Tages-Dip & Butter

9,90 €mit zwei Tages-Dips

 2,00 €Extra-Portion Dip

Wir backen unser Brot jeden Tag frisch. Es gilt also: solange der Vorrat reicht.

ABENDKÜCHE



VORSPEISEN & KLEINIGKEITEN

ABENDKÜCHE 

Kleiner bunter Salat (ohne Brot)

Tomate | Gurke | Paprika | Balsamico-Vinaigrette

5,90 €

9,50 €Parmesan Panna Cotta

Traubenchutney | Grotes Brot

12,90 €Auberginen-Tatar (vegan)

Süßkartoffel | Sojajoghurt | Granatapfel | Cashewkerne | Grotes Brot

14,90 €Garnelen in Kräuterrahm

Knoblauch | Grotes Brot

7,90 €

+ 3,00 €

Suppe der Woche - mit Scheiben von unserem Grotes Brot

+ Hähnchenspieß

9,90 €Mediterrane Champignons

Basilikumpesto | Tomatenragout | Parmesan | Grotes Brot

10,90 €Linsensalat (vegan)

Avocado | gebratene Pilze | Salatbouquet | Koriander-Vinaigrette | Grotes Brot

12,90 €Orangen Carpaccio (vegan)

Olivenöl | Minzpesto | Grotes Brot

8,90 €Parmesan-Fries mit Trüffelmayonnaise



Unsere Salate werden mit Scheiben von unserem selbstgebackenen Grotes-Brot serviert.

SALATE 

ABENDKÜCHE 

Grotes Sommersalat (vegan)

Marinierte Blattsalate | Gurke | Tomate | Paprika | Orange | Melone | Kiwi |

Granatapfelkerne | Himbeer-Vinaigrette

19,90 €

Mediterraner Anti-Pasti Salat

Marinierte Blattsalate | Gurke | Tomate | Paprika | Aubergine | Zucchini |

Parmesan | Balsamico-Vinaigrettet

18,90 €

Ziegenkäsesalat

Marinierte Blattsalate | Gurke | Tomate | Paprika | gratinierter Ziegenkäse |

Feigenchutney | Sprossen | Balsamico-Vinaigrette

19,90 €

Zusätzlich zu allen Salaten:

gebratene Hähnchenbrust

gebratene Garnelen

+ 6,90 €

+ 8,90 €

Salat des Monats - Chef's Choice

Frisch, saisonal und mit viel Liebe ausgewählt: Unser Salat des Monats vereint

die besten Zutaten der Saison zu einer besonderen Kreation.

Schaut auf unsere Wochenkarte



ABENDKÜCHE 

Grobe Bratwurst vom The-Duke-of-Berkshire*

Kartoffel-Gurkensalat | Senf

17,90 €

Filet vom Lachs

Erbsenpüree | Karotte | Kräutersauce | Risolée-Kartoffeln

28,90 €

Grotes Burger

BBQ-Pulled Pork | Salat | Gurkenrelish | Grotes-Burgersauce | Tomate | Bacon |

Cheddar | Brioche Bun | Süßkartoffel Pommes

20,90 €

Maispoulardenbrust vom Hof Beitelhoff

Tomatenrisotto | Kräuteröl | Olive

27,50 €

Rumpsteak (medium serviert)

Rucola | Bratkartoffeln | Café de Paris Butter

30,90 €

Wiener Schnitzel

Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren | Zitrone

30,50 €

FLEISCH & FISCH

* The-Duke-of-Berkshire ist eine altenglische Schweinerasse, die von Familienbetrieben in

Ostfriesland gehalten wird. Die „Dukes“ wachsen frei auf der Wiese auf — artgerecht gehalten, gesund & 

natürlich gefüttert.

Saltimbocca vom Schweinefilet

Serrano | Mediterranes Gemüse | Kartoffelpüree | Olive | Balsamicojus

30,90 €



ABENDKÜCHE

VEGETARISCH & VEGAN

Linguine

Rosmarin-Knoblauch-Rahm | Tomatenragout | Waldpilze | Kräuteröl

21,90 €

Ziegenkäse-Apfelburger

Süßkartoffel Pommes | Blattsalat | Feigensenfsauce

17,90 €

Kartoffel-Gemüsestrudel (vegan)

Kichererbsen | Mais | Kidneybohnen | veganer Frischkäserahm | Salat | Balsamico-Vinaigrette

22,90 €

Gnocchi

Sommergemüse | Zitronen-Thymiansauce | Parmesan | Süßkartoffelstroh

21,90 €

SÜSSER ABSCHLUSS

Schokoladen-Brownie (vegan)

Kokos | Mango

9,50 €

Dessert des Monats

Unsere aktuelle Lieblingsnachspeise - Schaut auf unsere Wochenkarte

Zusätzlich zu Pasta & Gnocchi

gebratene Hähnchenbrust

gebratene Garnelen

+ 6,90 €

+ 8,90 €




