
ESSEN

Regionalität & Nachhaltigkeit sind uns wichtig. Deshalb verwenden wir in unserer Küche auch  

frische & saisonale Zutaten aus der Nähe bei der Zubereitung unserer Speisen. Neben unseren 

festen Gerichten bieten wir Euch eine immer wechselnde Wochenkarte an. Lasst es Euch schmecken.



MIT TAG & TAGESGENUSS

SÜSSES FÜR ZWISCHENDURCH Mittwoch bis Samstag ab 11:30 Uhr

Noch mehr Kuchen & Gebäck findest du in unserer täglichen Auswahl. Frag gerne unseren Service, 

welche süßen Köstlichkeiten heute frisch für dich bereitstehen. 

vegane Bio-Muffins von cibaria in den Sorten:

Schoko-Vanille & Frucht der Saison

4,20 €

hausgemachtes Bananenbrot (vegan) 3,90 €

hausgemachter Schokoladenbrownie 4,20 €

Zimtschnecke 4,40 €

Buttercroissant mit Konfitüre und Butter 3,90 €



SNACKS & BITES

Knabbermix

wechselnde Nussmischung im Weckglas

3,50 €

Oliven

grüne und schwarze Oliven | Fein mariniert & mediterran gewürzt

8,50 €

Käseplatte 

wechselnde Käsemischung, serviert mit Feigensenf  | perfekt zum Teilen und nur 

solange der Vorrat reicht

17,90 €

Snacks & Bites kannst du auch nach Küchenschluss noch genießen. Ideal für den kleinen Hunger, 

einen späten Snack oder wenn du den Abend einfach noch gemütlich bei uns ausklingen lassen 

möchtest.



selbstgebacken & im Ganzen: unser Grotes-Brot 

DER KLASSIKER FÜR ALLE ABENDBROTLER

mit einem Tages-Dip & Butter 8,40 €

mit zwei Tages-Dips 9,90 €

Wir backen unser Brot jeden Tag frisch. Es gilt also: solange der Vorrat reicht.

Extra-Portion Dip  2,00 €

ABENDKÜCHE



VORSPEISEN & KLEINIGKEITEN

   8,50 €Suppe der Woche (vegetarisch) - mit Scheiben von unserem Grotes-Brot

Kleiner Beilagensalat (ohne Brot)

Gurke | Paprika | Tomate | Sprossen | Balsamico-Vinaigrette 

5,90 €

ABENDKÜCHE 

24,90 €Anti-Pasti Platte für 2 Personen

Zucchini | Aubergine | Paprika | Champignons | Rucola | Parmesan |

Oliven | Artischocken | Tomate | Grotes-Brot

16,90 €Lachs-Crostini

confierter Lachs (kalt serviert) | Senf-Dillcreme | Gurke  | 

geröstetes Grotes-Brot 

14,90 €Schafskäse im Walnussmantel

Salatbett | Granatapfelkerne | Traubenchutney | Grotes-Brot

11,90 €Rote Bete Carpaccio 

Rucola | Walnüsse | Orangenfilets | Thymianhonig

+ Ziegenfrischkäsecreme

11,90 €Crostini (vegan)

Pilzcreme | gebratene Pilze | Zwiebelchutney | Schnittlauch | geröstetes 

Grotes-Brot 

+ 3,90 €

+ Burrata  + 5,90 €

+ Parmaschinken  + 7,90 €



Unsere Salate werden mit Scheiben von unserem selbstgebackenen Grotes-Brot serviert. 

Extra-Portion 2,00 €

SALATE 

ABENDKÜCHE 

Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen

gemischte Blattsalate | Gurke | Tomate | Paprika | Schafskäse |

Granatapfelkerne | Grillpaprika-Limettendressing

23,90 €

Salat mit confiertem Lachs

gemischte Blattsalate | Gurke | Tomate | Paprika | confierter Lachs | 

eingelegte Kichererbsen | Senf-Dill-Vinaigrette

25,90 €

Kürbissalat (vegan)

gemischte Blattsalate | Gurke | Tomate | Paprika | Hokkaidokürbis | 

Cashewkerne | eingelegte Kichererbsen | Granatapfelkerne | Orangendressing

18,90 €

Salat mit Ziegenkäse

gemischte Blattsalate | Gurke | Tomate | Paprika | gereifter Ziegenkäse 

gratiniert mit Heidelbeer-Rosmarinmarmelade | Walnüsse | 

Balsamico-Vinaigrette

20,50 €



ABENDKÜCHE 

FLEISCH

Pulled Beef Burger

Süßkartoffelecken mit Sesam | Brioche Bun | Cheddar | Zwiebelconfit |

hausgemachte BBQ-Sauce | Gewürzgurke | Coleslaw

25,90 €

Rinderbäckchen 

Rotweinjus | Kartoffel-Gratin | Rotkohl-Apfelsalat

31,90 €

Oberkeulenfilet vom Hähnchen

Estragonjus | Rosmarinkartoffeln | buntes Wurzelgemüse

25,90 €

Grobe Bratwurst vom The-Duke-of-Berkshire *     

Kartoffelsalat (Essig & Öl, Speck) | Senf

17,90 €

Wiener Schnitzel

Kartoffelsalat (Essig & Öl, Speck) | Zitrone | Preiselbeeren

30,90 €

Penne mit Hüftsteak

Gorgonzola | Birne | Radicchio | Zwiebelconfit | Walnüsse

27,50 €

Gebratenes Rinderhüftsteak (200g)

Rosmarinkartoffeln | Beilagensalat | Balsamico-Vinaigrette | Kräuter-Butter

32,90 €

* The-Duke-of-Berkshire ist eine wiederentdeckte altenglische Schweinerasse, die von Familien- 

betrieben in Ostfriesland gehalten wird. Die „Dukes“ wachsen frei bei den Muttertieren auf der 

Wiese auf — artgerecht gehalten, gesund & natürlich gefüttert. Und das schmeckt man!



ABENDKÜCHE

SÜSSER ABSCHLUSS

Mousse au chocolat (vegan)

Sauerkirsche | geröstete Mandel

9,50 €

Panna Cotta

Passionsfrucht | Salbei | Kardamom

9,50 €

VEGETARISCH & VEGAN

Gorgonzola Penne

Gorgonzola | Birne | Radicchio | Zwiebelconfit | Walnüsse

20,90 €

Süßkartoffel-Quiche

Datteln | Schafskäse | Beilagensalat | Balsamico-Vinaigrette

17,90 €

Pilzlasagne (vegan)

Portobello | braune Champignons | rote Linsen | Cashew-Sauce | Tomatensauce | 

Hefeflocken | Beilagensalat | Balsamico-Vinaigrette

19,90 €

Walnussbraten (vegan)

vegane Jus | Süßkartoffelecken mit Sesam | buntes Wurzelgemüse

26,90 €

Pulled Mushroom Burger

Süßkartoffelecken mit Sesam | Brioche Bun | Cheddar | Zwiebel-Confit |

hausgemachte BBQ-Sauce | Gewürzgurke | Coleslaw

22,90 €




